
Cocktail déjeunatoire 

Apéritif « Classique » 
(3 pièces /Personne) 

Fine gelé de betterave, parfumée à l’orange, gingembre frais 
Mini ratatouille à l’estragon avec dés de fêta 

Tagliatelle de viande des grisons, mozzarella et piment d’Espelette 
Œuf de caille coulis de poivrons doux & éclats d’amande 

Tomate cerise façon « Pomme d’amour » 
Crevette en dentelle de radis noir 

Brochette pomme granny, fromage de chèvre, saumon fumé 
Wrap de saumon fumé algue Nori 

Brochette de chaud froid de poulet au curry 
Navette de rillette au thon 

 

Entrées 

Salade de tomate cerise mozzarella 
Bobun bœuf laqué & Gyoza de poulet 

Galet « Black & Stone » vagues de saumon fumé 

 

Animation Foie gras « Maison » 

Escalope de foie gras poêlée & légumes du moment (brunoise de poire, rutabaga, pain d’épices) 
 

Plat 

(Exemple) Blanquette de veau & riz 
Ou 

Plat du jour 
 

Fromages 

Assortiment de fromages 

 

  



Une idée une envie nous restons à votre écoute 

Assortiment pièces sucrées 
(4 pièces/personne) 

 

Assortiment de Macarons 

Citron, pistache, chocolat, framboise, vanille, café, caramel 
 

Assortiment de Mignardises 

Assortiment de tartelettes de fruits & chocolat 
Variation de petits choux 

Eclairs chocolat & café 
 

Assortiment de Verrines 

Mousseline de Mascarpone au Baileys 
Chantilly chocolat & brisures de Brownie 

 

Assortiment de Smoothies & Milk-Shake 

Milk-Shake à la noix de coco & framboise 
Smoothie mangue 

 
Inclus 

Nappage buffet, serviettes, verres, assiettes & couverts « Fooding » 
 

En Option 

Service, boissons 
 
 

 


